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ERANSKINA: MEMORIA GIDOIA / ANEXO: GUION MEMORIA

Memoriak garatu beharreko jatetxe proiektu gastronomikoa deskribatuko du.

Memoria modu erraz eta argian idatziko da eta proiektua ulertzea zailduko
duten teknizismoak saihestuko dira. Informazio zehatza izango du, 10.
artikuluan zehazturiko balorazio irizpideak baloratu ahal izateko.
CGomendatutako gehieneko luzera 8 orrikoa da.

Atal hauek izango ditu:

1. Proiektuaren izenburua.

2. Enpresa eskatzailearen identifikazio datuak eta datu orokorrak.

3. Proiektuaren aurrekariak eta justifikazioa.

4. Proiektuaren eta helburuen deskribapen laburra. Proiektua
gauzatzeko eta hazteko beharrak identifikatzea: finantzaketa,
ekipoa areagotzea, aholkularitzako inbertsioa, inbertsioak,
ekipamendua, eta abar.

5. Proposamen enogastronomikoa.

6. Proiektuaren bideragarritasun teknikoa eta ekonomikoa, eta
espero diren emaitzak: helburuak; kronograma; adierazleak; garapen
komertzialaren, finantzarioaren eta giza kapitalaren deskribapena;
eta aurreikusitako ustiapen kontua (3 urteko epea).

7. Lantaldearen deskribapena (barrukoa + kanpokoa), proiektuak
zenbaterainoko langilez eta ekipamenduz hornitzen den erakusteko.

8. Enpresaren eskalagarritasunean eta hazkundean egingo diren
inpaktu potentziala (plantilla areagotzeko aurreikuspena, espazioak
eta abar)

La memoria describira el proyecto de restauracién gastronémica a desarrollar.
La memoria sera redactada de manera sencillay claray se evitaran
tecnicismos que dificulten la comprension del proyecto. Contendra
informacion precisa que permita valorar los criterios de valoracién detallados
en el articulo 10. La longitud maxima recomendada es de 8 paginas.

Incluira los siguientes apartados:

1. Titulo del proyecto.
2. Datos identificativos y generales de la empresa solicitante.
3. Antecedentes vy Justificacién del proyecto.

4. Breve descripcion del proyecto y objetivos. Identificacién de
necesidades para llevar a cabo el proyecto y para su crecimiento:
financiacién, incremento de equipo, inversién en asesoramiento,
inversiones, equipamiento, etc.

5. Propuesta enogastronomica.

6. Viabilidad técnica y econémica del proyecto y resultados
esperados: objetivos, cronograma, indicadores, descripcion del
desarrollo comercial, financiero y de capital humano, y la cuenta de
explotacion previsional (3 afios de plazo).

7. Descripcion del equipo de trabajo (interno + externo) que
demuestre el grado en el que el proyecto esta provisto de personal,
equipos.

8. Impacto potencial de los gastos a incurrir en la escalabilidad y
crecimiento de la empresa (prevision de ampliacién de plantilla,
espacios, etc...).





